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Freidoras a gas STg-3010
Gas fryer STG-3010 / Friteuse à gaz STG-3010 / Fritadeira a gás STG-3010
EL “FERRARI” DE LAS FREIDORAS
Freidora de acero inoxidable de alta potencia y rendimiento.  Sistema especial de aislamiento triple con rotura de puente térmico: ahorro de energía y mejora de las condiciones de 
trabajo. Termostato digital de máxima precisión (+ -1º) y termostato de seguridad independiente. Puerta frontal extraible y grifo interior de vaciado del aceite. Quemador Lamborghini 
de una etapa, rampa de gas con estabilizador, doble valvula y filtro de bajas emisiones. Incluye tapadera. Certificada por laboratorios independientes. Certificada CE y NSF. 

THE “FERRARI” OF THE FRYERS
High power and performance stainless steel fryer. Special triple insulation with thermal break system: optimized energy consumption and improved working conditions. High 
precision digital thermostat (+ - 1º) and independent safety thermostat. Removable front door and oil drain valve.  Single-stage Lamborghini burner, gas ramp with stabilizer, double 
valve and low emissions filter. Includes a lid. Certified by independent laboratories. CE and NSF certified. 

LA “FERRARI” DES FRITEUSES
Friteuse en acier inoxydable haute puissance et performance. Système triple isolation avec rupture du pont thermique: diminution des frais en gaz et amélioration des conditions de 
travail. Thermostat digital de précision maximale. (+ -1º) et thermostat de sécurité indépendant. Porte frontale movible et robinet intérieur de vidange d’huile. Brûleur Lamborghini de 
une étape, avec rampe de gaz, double vanne, et filtre á faibles émissions. Incluent le couvercle. Certifié par des laboratoires indépendants. Certifié CE et NSF. 

O “FERRARI” DAS FRITADEIRAS
Fritadeira de aço inoxidável de alta potênca e desempenho. Sistema especial de isolamento triplo com rutura de ponte térmica: economia de energia e melhoria das condições de 
trabalho. Termostato digital de máxima precição (+ - 1º) e termostato de sesgurança independente. Porta frontal removível e torneira de drenagem de óleo interna. Queimador 
Lamborghini de um estágio, trem de gás com estabilizador, válvula dupla e filtro de baixa emissão. Inclui tampa. Certificado por laboratórios independentes. CE e NSF certificados.

MODELO
MODEL

MODÈLE

STG-3010-C3 STG-3010-C6

GLP
GAS NATURAL
NATURAL GAS
GAZ NATUREL

GLP

QUEMADOR 
BURNER - BRÛLEUR Lamborghini

CONSUMO (M/H)
CONSUMPTION 

CONSSOMMATION
2’75 4’2 3’32

QN (KW) 35’67 41’8 42’73

PESO (KG)
WEIGHT - PUISSANCE 143 146

TENSIÓN (V)
VOLTAGE -TENSION 220 - 240

Hz 50

Kw 0’3

MODELO
MODEL

MODÈLE

STG-3010-C3 STG-3010-C6

GLP
GAS NATURAL
NATURAL GAS
GAZ NATUREL

GLP

CAPACIDAD DE ACEITE (L) 
OIL CAPACITY - CAPACITÉ 

D’HUILE

Mínimo de 25 y máximo de 37
Minimum of 25 and maximum of 37  - Minimum de 25 et maximum of 37 

DIÁMETRO SUPERIOR (MM)
TOP DIAMETER - DIAMÈTRE 

SUPÉRIEUR
700

DIÁMETRO INFERIOR (MM)
BOTTON DIAMETER - DIAMÈTRE 

INFÉRIEUR
500

ALTURA SARTÉN (MM)
PAN HEIGHT - HAUTEUR POÊLE 175

DIMENSIONES (MM)
DIMENSIONS - DIMENSIONS 850 x 950 x 870

ALTURA TOTAL (MM)
TOTAL HEIGHT - HAUTEURTOTAL 1750

Hablemos sobre 
¡Seguridad en las freidoras!

https://youtu.be/h2JgpV3R4jU
https://youtu.be/h2JgpV3R4jU
http://https://info.nsf.org/Certified/Food/Listings.asp?Company=C0454704&Standard=004

